
-  S a n t e  -



Bieren • Bières
-  VA N  ‘ T  VA T  •  P R E S S I O N  -   
    25 cl 33 cl 50 cl 
    € € €

 ■ Bavik (5,2%) 3,00 4,00 6,00

 ■ St .-Bernardus tr ipel (8%)         3,80     5,00       -
 ■ La Chouffe (8%) 4,30 5,70    8,60
 ■ La Chouffe Cherry Rouge (8%) - 6,00 9,00
 ■ Hommel (7%) 4,00 5,30 -
 ■ Brugse zot (6%) - 5,30 8,00  

 ■ Kwaremont (6,6%) - 5,10 -       
 
-  H U I S B I E R  •  B I E R E  D E  L A  M A I S O N  - 

■ De Moare blond (6%) (33 cl)  € 5,20
■ De Moare tr ipel (8,5%) (33 cl)  € 5,20
■ De Moare bruin (7%) (33 cl)  € 5,20
■ De Moare tr ipel (8,5%) (75 cl)  € 11,50

-  F L E S  •  B O U T E I L L E  - 
■ Stel la (5,2%)  3,00 
■ Kriek Max (3,5%) 3,60 
■ Watou witbier / blanche (5,5%) 3,60 
■ Westmalle tr ipel (9%)  5,80
■ Duvel (8,5%)  5,20
■ Rodenbach (5,2%) 3,60 
■ Orval (6,2%)  5,50
■ Bernardus Pater 6 (6,7%)  4,50
■ Bernardus Prior 8 (8%)  5,00
■ Bernardus Abt 12 (10%)  6.00
■ Chimay Blauw (9%)  5,50
■ Omer (8%)  5,00

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



-  A L C O H O LV R I J  •  S A N S  A L C O O L  - 
■ Jupiler (0,0%)  € 3,00
■ Sportzot (0,4%)  € 5,20
■ Liefmans fruitesse (0,0%)  € 4,00
■ Hommel (0,2%)  € 5,00

Frisdanken • les BOISSONS gazeuses
■ Moare Huisl imonade • Limonade de la maison € 3,30
■ Mirinda • 7-up  € 3,10
■ Pepsi cola • Pepsi max  € 3,10
■ Spa 25 cl  € 3,00
■ Spa 50 cl  € 5,00
■ Spa 1 l   € 9,50
■ San Pellegrino  € 3,10
■ Schweppes tonic • agrum  € 3,30
■ Gini bitter lemon  € 3,20
■ Lipton Ice Tea  € 3,10
■ Appletiser  € 4,60
■ Tonissteiner orange • citroen / citron  € 3,60
■ Tonissteiner naranja, vruchtenkorf  € 3,60
■ Looza orange, appel/pomme, tomaat  € 3,20
■ Koude chocomelk / Chocolat froid  € 3,20

HAPJES • Amuse-gueule
■ Portie kaas / Portion fromage  € 10,00
■ Portie salami / Portion de salami  € 10,00
■ Portie gemengd / Portion mélangé  € 10,00
■ Bitterballen / Boules de viande (8st/pcs)  € 9,50
■ Bami ballen / boules bami (veggie) (8 st/pcs)  € 9,50 
■ Warme hapjes/Amuses chauds
 (calamares, mini loempia, chicken nuggets, kaasballetjes) € 13,50
■ Droge worst/Saucisse sèche (met/avec Moare Tripel)  € 5,00
■ Zakje chips zout / paprika  € 2,20

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



cocktails
■ Mojito € 10,00
■ Aperol spritz € 10,00
■ Pornstar Martini  € 10,00
■ Moscow Mule € 10,00

APERitiven • ApÈritifs
■ Picon Maison  €  10,00
■ Aperit ief maison (cava, framboos) € 9,00
■ sherry € 7,00
■ Porto rood / rouge • wit / blanc € 7,00
■ Pineau de charentes € 7,00
■ Kirr € 7,00
■ Kirr Royale   € 9,00
■ Martini  € 7,00
■ Pisang + orange € 9,00
■ Campari  + orange, tonic  € 9,00
■ Ricard € 7,00
■ Glas cava € 7,00
■ Sangria wit / rood   € 10,00
■ Mousserende wijn (Monteberg) extra brut (f les)     € 43,00

➔	Supplement fr isdrank / 
   Supplément boissons gazeuses € 3,10

-  S P E C I A L I T E I T  •  S P é C I A L I T é  -
■ Picon vin blanc  € 10,00

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



STERKE DRANKEN • BOISSONS FORTES
■ Jenever € 7,00
■ Cognac € 8,00
■ Grand Marnier € 8,00
■ Whisky (Jack Daniel ’s) € 8,00
■ Calvados € 8,00
■ Amaretto (Disaronno) € 8,00
■ Bai leys € 8,00
■ Cointreau € 8,00
■ Whiskey (Oban 14 years) € 12,00
■ Limoncello € 7,00
■ Gin Bombay Saphire € 8,00
■ Bacardi wit / bruin € 8,00
■ Vodka Eristoff € 8,00
■ Gin Sir Chil l   € 12,00
■ Gin Sir Chil l  Black edit ion € 14,00

➔	Supplement fr isdrank / 
 Supplément boissons gazeuses € 3,10

- Mocktails (0,0%) 
■ Mocktai l  Mojito € 8,00
■ Mocktai l  passievrucht / fruit  de passion € 8,00
■ Tanqueray gin (0,0%) + tonic € 8,00
■ Mocktai l  Picon € 8,00
■ Mocktai l  maison (cava 0,0% + framboos) € 7,00
■ Cava 0,0% € 6,00

 

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



WIJNEN • VINS
-  M O N T E B E R G  - 

■ Glas / verre wit/blanc • rosé € 5,80
■ Glas /verre rood/rouge € 6,20

■ Karaf 1/4 l i ter wit/blanc • rosé € 9,70
■ Karaf 1/4 l i ter rood/rouge € 10,40

■ Karaf 1/2 l i ter wit/blanc • rosé € 19,40
■ Karaf 1/2 l i ter rood/rouge € 20,70

	 ■ Fles / Bouteil le wit/blanc • rosé € 29,00
	 ■ Fles / Bouteil le rood/rouge € 31,00

-  H U I SW I J N  •  V I N  M A I S O N  - 
■ Glas / verre € 5,00
■ Karaf 1/4 l i ter  € 8,50
■ Karaf 1/2 l i ter  € 16,50
■ Fles / Bouteil le € 23,00

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



WARME DRANKEN • BOISSONS CHAUDES
■ Espresso / Mokka € 3,30
■ Cafeïnevri j  koff ie / Café Decaféine € 3,30
■ Koffie verkeerd / Lait  russe € 4,20
■ Warme chocomelk / Chocolat chaud € 4,00
■ Cappucino met slagroom of melkschuim € 4,20
■ Latte macchiatto € 4,20
■ Latte caramel,  vanil le,  hazelnoot € 4,70

■ Ir ish coffee (Whisky) € 10,00
■ French coffee (Cognac) € 10,00
■ Flemish coffee (Jenever) € 10,00
■ Marisimo coffee (Grand Marnier)  € 10,00
■ Sevil la coffee (Cointreau) € 10,00
■ Ital ian coffee (Amaretto) € 10,00
■ Normandische coffee (calvados) € 10,00
■ Bai leys coffee (baileys) € 10,00
■ Jamaican coffee (bruine rum) € 10,00

➔	Supplement slagroom / 
 Supplément crème chanti l ly € 1,50

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



THEE • THE
■ Thee naar keuze  € 4,50
 • Organic Breakfast:
 Een ri jke lekkere mengeling van organische eersteklas zwarte theebladeren.

 Ons antwoord op de klassieke English Breakfast is een serene bespiegeling

 van ochtend tot avond.

 • Organic Earl  Grey:
 Perfectie van een klassieke thee. Goudachtige knoppen van ri jke

 organische zwarte theebladeren met een citroenachtige toets door de

 organische bergamot. Earl  Grey zelf zou erg trots zi jn op deze thee.

 • Organic Spring Jasmine:
 Het aroma van bedwelmende Arabische jasmijnbloesems die gladde

 organische groene theebladeren uit  China een geur geven.

  • Organic Green Dragon:
 Deze gladde Longjing groene theebladeren uit  China van eerste kwaliteit

 worden voorzichtig in een pan gedroogd zodat een boterachtige thee met

 notensmaak verkregen wordt.

 • White Orchard:
 Heerl i jke meloen en perzik harmonieus vermengd met de delicate

 smaak van zuivere witte theebladeren uit  China.
 
 • Organic Mint Mélange:
 Nieuwe energie dankzi j  de verfi jnde organische muntbladeren van

  het Marokkaanse Midden-Atlas-gebergte. Een mooi afgeronde infusie met

 zoete, bl i jvende smaak.

 • Chamomille Citrus:
 Thee om rustig bi j  neer te gaan zitten en langzaam van te genieten.

  Kalmerende Egyptische kamillebloempjes met subtiele fruitstukjes.
 
 • Wild Berry Hibiscus:
 Een levendige en zoete kruiden infusie met hibiscus en een weelderige

  mix van vl ierbessen, bosbessen en aardbeien.

 • Ginger twist:
 Een harmonieuze mengeling van citroengras, tropische vruchten en munt,

  met een toets van gember en gensing. Bevat een goede hoeveelheid

 anti-oxidanten.

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



                             -  S m a k e l i j k  -  B O N  A P P E T I T  -

 -



SOEPEN
■ Dagsoep / Potage du jour  € 6,00

   

VOORGERECHTEN • ENTRÉES
KO U D E  VO O R G E R E C H T E N  •  E N T R É E S  F R O I D E S

■ Pastei van de chef / Pâté du chef  € 13,00
■ Gerookte zalm / Saumon fumé  € 18,00
■ Carpaccio van rund / Carpaccio de boeuf  € 16,00

W A R M E  VO O R G E R E C H T E N  •  E N T R É E S  C H A U D E S 
■ Slakken in lookboter / Escargots à l ’ai l   € 16,00
■ Scampi’s in lookboter / Scampis à l ’ai l   € 19,00
■ Scampi’s provencaals / 
 Scampis à la provençale  € 19,00
■ Kaaskroket 2 st .  /  Croquettes de fromages  € 13,00
■ Garnaalkroket 2 st .  /  Croquettes de crevettes  € 16,00

VISGERECHTEN • PLATS DE POISSONS
■ Kabeljauw met knapperige groentjes / 
 Cabil laud accompagné d’une farandole
 de légumes € 29,00
■ Forel in botersaus / Truite meunière € 27,00
■ Forel amandelen + room / Truite aux amandes € 27,00
■ Vispannetje / Poëlon de poissons € 27,00

➔   Per tafel max. 4 verschillende gerechten
 Max. 4 plats différents par table

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



VLEESGERECHTEN • PLATS DES VIANDES
■ Steak met gemengde salade € 27,50
 saus / sauce: Champignons • Peper / poivre •
 Béarnaise • Roquefort • Provençale € 3,50
■ Rundstongen in madeira /
 Langues du boeuf sce. Madère € 26,50
■ 1/2 Kip met gemengde salade/
 1/2 Poulet salade mixte € 23,00 
 saus / sauce: Champignons • Provençale € 3,50
■ Koninginnehapje / bouchée à la reine € 23,00
■ Vlaamse Stoveri j  /  Carbonades Flamandes
 • Met/ avec Bruine Moare € 23,00
■ Lam met seizoengroenten /
 Agneau aux légumes € 34,00
■ Lam met roquefort / Agneau roquefort € 34,00

➔   Per tafel max. 4 verschillende gerechten
 Max. 4 plats différents par table

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



VEGETARISCH • VÉGÉTARIEN
■ Oosterse gele curry met r i jst  /
 Curry jaune Oriental avec du riz € 20,00
■ Croque monsieur kaas / fromage € 12,50
■ Croque geitenkaas / croque fromage chèvre € 16,00
■ Croque maison (gouda, geitenkaas, pesto, tomaat) € 18,00
■ Spaghetti  € 17,00
■ Oesterzwam burger
 (pepersaus, fr ietjes,  sla,  cheddar, rode ui € 22,00 
 Hamburger aux pleurotes avec sauce au poivre,
 fr ites et salade (cheddar, oignon rouge)

■ Salade ‘belle chèvre’
 (warme geitenkaas, honing en noten / chèvre chaud, miel et noix)

Zomersalades • Salades
■ SALADE VAN DE LANDBOUWER
 met kip, spek en korstjes
 SALADE DU FERMIER avec poulet,
 lard & crôutons € 23,00
■ SALADE ‘BELLE CHÈVRE’
 warme geitenkaas, spek en honing
 chèvre chaud, lard et miel € 23,00
■ SALADE ‘GANDA’
 Gandaham en gandahamkroketten 
 SALADE JAMBON ‘GANDA’
 Jambon et croquettes de jambon Ganda € 23,00
■ SALADE ‘SCAMPI’
 Gebakken scampi en spekreepjes
 Scampi fr its et bardes de lard € 27,50
■ SALADE GEROOKTE SCHOTSE ZALM
 Salade saumon fumé € 27,50

➔   Per tafel max. 4 verschillende gerechten
 Max. 4 plats différents par table

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



broodmaaltijd • repas de pain
■ 2 ovenkoeken met paté,
 schelle van de zeuge en kaas met salade
 2 faluches avec paté, petit  salé et du fromage
 servis avec salade € 15,00

Heuvellander • Plat des Monts de Flandre
■ Paté, schelletjes van de zeuge, hennepot
 Frietjes en sla inbegrepen
 Pâté, lard froid, potjesvleesch
 Frites et salade inclus € 22,00

➔   Per tafel max. 4 verschillende gerechten
 Max. 4 plats différents par table

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



Snack warm • chaud
■ Hamburger met pepersaus, fr ietjes en slaatje 
 (cheddar, spek, rode ui)

 Burger avec sauce au poivre, fr ites et salade
 (cheddar, lard, oignon rouge)  € 22,00
■ Zalmburger met fr ietjes en slaatje
 Burger de saumon avec fr ites et salade € 22,00
■ Kaaskroketten /
 Croquettes au fromage 2st./pcs. € 15,50
   3st./pcs. € 17,50
■ Garnaalkroketten /
 Croquettes de crevettes 2st./pcs. € 18,50
   3st./pcs. € 20,50
■ Gandahamkroketten /
 Croquettes de Ganda 2st./pcs. € 16,00
   3st./pcs. € 18,00
■ Spaghetti  bolognaise  € 17,00

Croques
■ Croque vuist  € 10,00
■ Croque monsieur garni  € 12,50
■ Croque boum-boum (bolognaise) € 15,50
■ Croque madame (spiegelei,  oeuf sur plat) € 16,00
■ Croque geitenkaas (ham, honing, walnoten)

 Croque avec chèvre chaud ( jambon, miel,  noix) € 16,00
■ Croque maison (gouda, ham, geitenkaas, pesto, tomaat)
 (gouda, jambon, chèvre, pesto, tomate) € 17,00
■ Portie fr iet met saus /
 Portion fr ites avec sauce  € 4,50

➔   Per tafel max. 4 verschillende gerechten
 Max. 4 plats différents par table

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



Voor de kinderen • Pour les enfants
■ Kip / Poulet enfant € 15,00
■ Kinder burger / Burger enfant € 15,00
■ Spaghetti  bolognaise € 12,50
■ Fishsticks (kabeljauw/cabil laud) € 15,00
■ Fr ikandellen met fr ietjes /Fricadelles fr ites        € 12,50
■ Portie fr iet met saus / Frites avec sauce € 4,50

➔   Per tafel max. 4 verschillende gerechten
 Max. 4 plats différents par table

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



TEA-ROOM  ➔  te verkrijgen vanaf 15u tot 18u

■ Pannenkoeken / Crêpes
 • Met boter en suiker of confituur
    au beurre ou confiture € 6,00
 • Met chocoladesaus
    au sauce chocolat € 7,00
 • Normandische / Normande    € 12,00
 • Mikado 
     (met i js  en chocolade /avec glace et chocolat) € 8,00
■ Appelbeignets natuur /
 Beignets de pommes nature € 8,00
■ Appelbeignets met i js/
 Beignets de pommes avec glace € 10,00

DESSERTS  ➔  doorlopend te verkrijgen

■ Smoothies € 7,00
■ Chocomousse / Mousse au chocolat € 9,50
■ Crème brûlée € 10,00
■ Warme appeltaart met i js  /
 Tarte aux pommes chaudes avec glace € 11,00
■ Wafel / Gaufre                                                              
 • met boter en suiker of confituur     
    au beurre ou confiture € 6,00
 • met slagroom of chocolade 
    avec chanti l ly ou chocolat € 7,00
 • met i js  en chocolade / 
    avec glace et chocolat € 8,00

➔   Per tafel max. 4 verschillende gerechten
 Max. 4 plats différents par table

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



IJS • GLACE ➔  doorlopend te verkrijgen

■ Dame Blanche € 10,00
■ Coupe Brési l ienne € 10,00
■ Coupe Advocaat € 11,00
■ Coupe Vanil le € 8,00
■ Coupe Mokka  € 12,00
■ Coupe Aardbei (seizoen/saison)    € 12,00
■ Banana Split  € 11,00
■ Coupe ‘Belgiek’
 met babelutte-i js,  cuberdon-i js
 en callebaut chocolade-i js     € 12,00
■ Coupe vanil le met vers fruit
 Coupe Vanil le avec fruits frais   € 12,00
■ Coupe ‘Maison’
 coupe met verschil lende soorten i js,  vers fruit 
 en advocaat
 coupe au goûts différents, 
 avocat et fruits frais € 13,00
■ Kinderi js je / Coupe enfant    € 7,00
■ Trio van sorbet       € 11,00

➔   Per tafel max. 4 verschillende gerechten
 Max. 4 plats différents par table

➔   1 tafel = 1 rekening / 1 table = 1 addition



-  S a n t e  -


